
「小田急ホテルセンチュリーサザンタワー」（所在地：東京都渋谷区代々木2-2-1、総支配人：宮越 真理子）は、
2023年4月11日（火）に開業25周年を迎えます。これを祝して、本年4月から8月までを25周年記念プロモーショ
ン期間とし、日頃よりご愛顧いただいているお客様に感謝の気持ちを込めたさまざまなレストラン・ラウンジで
の特別メニュー、宿泊プランをご用意いたします。

News Release 2023年3月17日

ホテル開業25周年を記念するプロモーションを2023年4月からスタート

社内募集で選ばれた記念ロゴや開業時に人気だったメニューも登場！
小田急ホテルセンチュリーサザンタワー
ホテル開業25周年記念プロモーション
2023年4月1日（土）から8月31日（木）まで

全13作品の中から全社員投票で選ばれた
開業25周年記念ロゴ

小田急ホテルセンチュリーサザンタワー

【開業25周年記念ロゴ】

全13作品の中から全社員によるオンライン投票で選ばれたこのロゴは、2019年4月に入社した料飲課の佐
野友美（さのともみ）が作成。ホテルから見える新宿御苑や代々木公園の緑豊かな木々と、新宿サザンテラ

スより見上げたホテルをイメージ。白い外観のホテルに太陽光が反射すると青に見え、また客室、レストラン、
ラウンジ、ホテル内どこにいても窓外に広がる爽やかな青空の「青」で統一。
白の背景に25周年の文字をカーブであしらうことにより、シンプルで誰からもわかりやすいという点が本人の

こだわりです。このロゴは、開業25周年記念の様々なプロモーションや記念商品へのシールなどに使用して
いきます。

【これからもお客様に愛され選ばれるホテルであり続けるために～今までの25年を、これからの25年に～】
「歩み入る人にやすらぎを 去り行く人に幸せを」というホスピタリティ精神を理念とし、小田急ホテルセン
チュリーサザンタワーは、お客様の快適なご宿泊を最優先に考え、過不足のない機能的なサービスと高品
質な客室を組み合わせた宿泊主体型ホテルの先駆けとして、1998年4月11日に開業しました
コロナ禍を通して、ホテルを取り巻く環境は大きく変化しましたが、これからも常にお客様に安心と快適を提
供し、愛され選ばれるホテルであり続けるために、私たち小田急ホテルセンチュリーサザンタワーは時代や
環境の変化を敏感に感じとり、進化し続けてまいります。



【開業25周年スペシャルメニュー】
25年間のご愛顧に感謝して過去の人気メニューが復活！ 「ダイニングプラン」

開業当初の店舗名は「トライベックス」。2018年に店舗名・レストランコンセプトを全面リニューアルし生まれ変わっ
た「サザンタワーダイニング」。今までに提供したメニューでお客様からの人気が高かった料理を大皿料理でアレ
ンジして提供いたします。フリードリンク付きなので、歓送迎会などグループ利用にピッタリのメニュー構成です。

期間：2023年4月1日（土）～8月31日（木）
提供時間：ディナータイム 17：30～22：00（ラストオーダー21：00）
場所：20階サザンタワーダイニングバル
料金：お一人様￥7,000（1時間30分のフリードリンク付き） *2名様よりご予約を承ります

【メニュー内容】
・オードブル3種盛り合わせ
・ロメインレタスとチキンのシーザーサラダ *お客様のストップがかかるまでチーズをおかけします。
・白身魚とシーフードのアクアパッツァ
・スペアリブのグリルマスタードソース
・グラスデザート

【フリードリンクメニュー】
生ビール、ワイン（スパークリング・白・赤）、ウイスキー、焼酎（麦）、サングリア（白・赤）、ピーチソーダ、ウーロン
茶、オレンジジュース、アップルジュース

【開業25周年記念宿泊プラン】
宿泊プランは近日販売予定。ご期待ください。



【開業25周年スペシャルカクテル】
料飲課の若手スタッフ 一ノ瀬 建悟（いちのせけんご）が開業25周年記念として創作した3種類のカクテルを提供い
たします。刻々と変わるサザンタワーダイニングからの青空や夜景とともに、お食事前のアペリティフ、またお食事と
一緒にぜひお楽しみください。

期間：2023年4月1日（土）～5月31日（水）
提供時間：ランチ 11：30～16：00（ラストオーダー 15：00）、ディナー17：30～22：00（ラストオーダー21：00）
場所：20階サザンタワーダイニング
料金・メニュー：

Southern No.25 サザンNo.25～さまざまな思い出～ ￥2,100 （写真：中央）
開業25周年と銀婚式の年数25をかけ、銀＝シルバーの色味で時間の経過や思い出
を表現。ホテルが掲げる行動指針“GIFTS(ギフト）”の5文字や味わいの五味を扇に
模したライムに5つの想いを刻みました。
（ジャパニーズクラフトジンROKU、乳酸菌飲料、レモンジュース）

MAGIC HOUR マジックアワー～始まりの朝日～ ¥1,600 （写真：右）
日の出前と日没後に数十分程度、サザンタワーダイニングから見ることができる
薄明を名に冠した、最初の1杯におすすめのシャンパンカクテルです。
一日の始まりとともに、「物事が良い方向に進むように」という願いを込めて。
（シャンパン、オレンジジュース、グレナデンシロップ）

SKY LINE スカイライン～透き通る青空～￥1,400 （写真：左）
サザンタワーダイニングから見える「青空」と「高層ビル」（東京の街並み）をイメージ
した清涼感あふれるノンアルコールカクテル。氷をクラッシュアイスにすることで、
ビル群の凹凸を表現するなど新宿を思わせるこだわりが光ります。
（グレープフルーツジュース、トニックウォーター、ブルーキュラソーシロップ、ミントリーフ）

【開業25周年記念 デザート】
平日限定自家製パンとこだわり卵のフレンチトースト
シェフパティシエ貝塚 文浩（かいづかふみひろ）が、フレンチトーストに
よく合うように焼き上げた自家製パンと、とろけるような濃厚さが特徴の
青森県蓬田村産の福々たまごを使用した平日だけご用意する逸品です。
ほろ苦く大人な味わいのカラメルと甘酸っぱい苺のソース、
バニラのアイスクリームがおいしいハーモニーを奏でます。

期間：2023年4月1日（土）～6月30日（金）の平日限定
提供時間：12：00～19：00
場所：20階 ラウンジ サウスコート
料金：紅茶またはコーヒー付き￥3,000 / 単品 ￥2,500

サザンタワー特製濃厚プリン（テイクアウト商品）
青森県蓬田村産の福々たまごを使用した濃厚プリンをテイクアウトでご用意いたします。
あえてカラメルソースを付けないこだわりと素材の持つやさしい味わいを、ぜひご自宅でお楽しみください。

期間：2023年4月1日（土）～6月30日（金）
販売時間：10：00～21：00
場所：20階サザンタワーダイニング
料金：￥600

※料金には、消費税・サービス料が含まれます。

（テイクアウト商品は消費税を含みます。）

※状況により、営業時間、提供方法、メニュー内容などを変更する

場合がございます。



小田急ホテルセンチュリーサザンタワー概要

小田急ホテルセンチュリーサザンタワーは、地下4階、地上36階建てのオフィス・ショップからなる複合型
高層ビル「小田急サザンタワー」内にあります。ホテル階は19階から35階の部分で、ロビー・フロントは20
階。375室の客室は東京の景色が一望できる22～35階に位置し、シンプルで機能的かつ木の温かみを感
じる家具を配置した落ち着きのあるインテリアで統一されています。
レストラン2店舗とラウンジ1店舗、またパーティーや会議で利用できる宴会場が2室、少人数からご利用い
ただける2つのレストラン個室があり、ビジネスからレジャーまで国内外を問わず多くのお客様にご利用い
ただいています。

名称： 小田急ホテルセンチュリーサザンタワー （運営会社：株式会社ホテル小田急サザンタワー）
開業日： 1998 年 4 月 11 日
代表者： 取締役社長稲葉雅之
総支配人：常務取締役宮越真理子
所在地： 東京都渋谷区代々木 2-2-1   複合ビル「小田急サザンタワー」の 19 階～35 階
TEL: 03-5354-0111 (ホテル代表）

施設：
客室375室（22階～35階）、レストラン・ラウンジ3（19階・20階）、宴会場・会議室２、レストラン個室2（21階）、
駐車場（地下1階～地下3階 / ビル共有）

【交通アクセス】

JRほか新宿駅南口から徒歩3分 / JR新宿駅甲州街道改札、新南改札から徒歩3分

都営地下鉄新宿駅A1出口から徒歩1分 / 首都高速4号線「新宿ランプ」から車で5分

ホームページ：https://www.southerntower.co.jp
Facebook：https://www.facebook.com/southerntower/
Instagram：https://www.instagram.com/hotelcenturysoutherntower/


