
 

 

 

 

第１９－Ｇ２８号                            ２０２０年１月２４日 

 

 

 

 
  
 

小田急電鉄株式会社（本社：東京都新宿区 社長：星野 晃司）および株式会社小田急リゾーツ

（本社：神奈川県相模原市 社長：端山 貴史）は、神奈川県と共催して、２０２０年２月２５日

（火）から２８日（金）まで、小田急ホテルセンチュリー相模大野にて、「湘南潮彩レモンランチ

バイキング」を開催します。 

 

本企画は、小田急沿線の小田原市を中心とした神奈川県の県西地域にて、温暖な気候のもと栽培

され、強い香りが評判の旬のレモンをふんだんに使った料理や飲み物をお楽しみいただけるランチ

バイキングです。当社では、“小田急沿線の魅力”を再発見していただける「学び」と「旅」の    

企画を“小田急まなたび”としてお届けしており、本企画は、今般、県西地域産のレモンの愛称が

「湘南潮彩（しょうなんしおさい）レモン」に決定したことを記念して、開催するものです。 

 

当社と神奈川県は、２０１９年７月に「ＳＤＧｓ推進に係る連携と協力に関する協定」を締結し、

「小田急・江ノ電クリーンキャンペーン」や「かながわ農業大発見！歩いて未病を改善しよう！  

体験イベント」などの連携施策を推進しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「湘南潮彩レモン ランチバイキング」を実施 

 

小田急まなたび・神奈川県共催 県西地域産のレモン愛称決定記念 

 

～ここでしか味わえない限定レモンメニューを多数ご用意してお待ちしています～ 

湘南潮彩レモン 

ロゴマーク 

   バイキングイメージ 

湘南潮彩レモン 



「湘南潮彩レモン ランチバイキング」の詳細は、下記のとおりです。 

 

記 

 

（１）日  時  ２０２０年２月２５日（火）～２８日（金） １日２回実施 

【第１部】１１：００～１２：３０ 【第２部】１２：３０～１４：００ 

 

（２）場  所  小田急ホテルセンチュリー相模大野 ７階 

「グリルキッチン ボン・ロザージュ」  

 

（３）内  容  ４日間限定メニューとして、湘南潮彩レモンを使用した料理やデザートのラン

チバイキングをご用意します。アボガドとレモンのサラダ、パンチェッタと  

レモンクリームのフェットチーネなど、約３０種の食べ放題メニューに加え、

ドリンクも飲み放題です。 

         ※ ２５日（火）第一部では、「愛称決定の表彰式」を行います 

 

（４）定  員  各回１００名 

 

（５）参 加 費  お一人さま ２，９００円（税・サービス料込）  

ＯＰクレジットカード会員に限り、第１部は２，４００円でご参加いただけま

す（要事前決済） 

 

（６）申  込  ＜ＯＰクレジットカード会員以外＞ 

■ 電話での申し込み（グリルキッチン ボン・ロザージュ） 

ＴＥＬ：０４２－７１３－８００１（１０：００～２１：００） 

■ オンラインでのお申込み「小田急まなたび」ウェブサイト 

（https://www.odakyu-card.jp/manatabi/） 

＜ＯＰクレジットカード会員＞ 

■ 電話での申し込み（まなたびイベント受付ダイヤル） 

ＴＥＬ：０５７０－５５０－６９８ 「ダイヤル１」 

（自動音声・２４時間受付） 

■ オンラインでのお申込み「小田急まなたび」ウェブサイト 

（https://www.odakyu-card.jp/manatabi/） 

 

（７）お問い合わせ  小田急まなたびイベント受付ダイヤル 

         ＴＥＬ：０５７０－５５０－６９８ 「ダイヤル２」 

（９：００～１８：００ 土休日除く） 

ホームページ  https://www.odakyu-card.jp/manatabi/ 

 

以 上 
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